Peter Raabe

Fleischer - Fachgeschaft GmbH

Wir produzieren handwerkliche Meisterqualitat!

Ein Genuss
fir jede Feler ...



Peter Raabe

Fleischer - Fachgeschaft
Wir produzieren
handwerkliche Meisterqualitat!

Inhaltsverzeichnis

3) Vorspeisen

4) Vorsuppen

5) Belegte Schnitten

6) Vesper — Brote

7) Finger - Food

8)  Aufschnitt — Platten

9) Runden Sie lhr Bufett ab

10) Runden Sie ihr Bufett ab

11) Party - Salate / Hits for Kids
12) Warme & Kalte Bufetts

13) Warme & Kalte Bufetts

14) Grill — Spezialitaten

15) Grill — Spezialitaten

16) Leckeres mit Bratkartoffeln / Aus der Pfanne
17) Schweine Braten

18) Schweine Braten
19) Rinder Braten

20) Rinder- & Kalbs Braten
21) Lamm- & Gefluigel Braten
22) Gefliugel Braten

23) Wild aus der Region

24) Aus unserer Heimat Schleswig — Holstein
25) Suppen und Eintopfe

26) Salate

27) Soflen

28) Gemuse - Beilagen

29) Kartoffeln-, & Reis - Beilagen / Vegetarisch
30) Desserts & Nachtisch

31) Aus unserer Fisch Kuche

32) Liefergebihr

33) Lieferzeiten

34) Allgemeines

35) Unser Geschaft

36) Kontakt

www.Peter-Raabe.de



Fleischer - Fachgeschaft
Wir produzieren
handwerkliche Meisterqualitat!

Peter Raabe

Vorspeisen

1. Vitello Tonnato
Kalbfleisch gegart mit Thunfisch - Kapern - Sofie

auf Platte garniert

2. Carpaccio vom Rinderfilet
Rinderfilet mit Balsamico - Dressing

3. Lachstatar mit Mini Roggenbrotchen
geraucherte Lachswurfel mit Ei und Gewurzen
auf Teller mit einer Butterdekoration arrangiert

4. Matjestatar mit Mini Roggenbrotchen
Matjeswurfel mit Gurken und Zwiebeln
auf Teller mit einer Butterdekoration arrangiert

5. Krabben — Cocktail mit Tafelbrotchen
Nordsee — Krabben mit Cocktailsof3e
in Schalchen arrangiert

6. Geflugel — Cocktail mit Tafelbrotchen
Hahnchenbrustfilet mit Mandarinensofle
in Schalchen arrangiert

7. Melonen — Schiffchen

Honigmelone mit Serrano - Schinken
auf Teller oder Platte arrangiert

8. Tomaten Mozzarella
Mozzarella mit Tomaten-Salbei-Vinaigrette
auf Tellern oder Platte arrangiert

9. Bunter Gartensalat
Gemischter Salat
mit Vinaigrette auf Glastellern

10. Antipasti Mix
Ein Mix aus der bunten Welt der Antipasti
auf Tablett arrangiert

171, Vorspeisen - Bufett ab 15 Personen

www.Peter-Raabe.de

pro Person 11,00 €

pro Person 12,50 €

pro Person 8,50 €

pro Person 8,00 €

pro Person 12,50 €

pro Person 8,50 €

pro Person 8,50 €

pro Person 8,00 €

pro Person 7,00 €

pro Person 10,90 €

pro Person 13,50 €
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Vorsuppen

12. Hummer - Cremesuppe
Mit Nordseekrabben, Crabmeat, Erbsen und Spargel
pro Person 1/3 L pro Person 8,00 €

13. Kartoffel - Rahmsuppe
Mit Lachsstreifen

pro Person 1/3 L pro Person /7,00 €

14. Geflugel - Cremesuppe
Mit zartem Hahnchenfleisch
pro Person 1/3 L pro Person 6,00 €

15. Lauch - Cremesuppe
Mit zartem Porree, Kasecreme und Mett
pro Person 1/3 L pro Person 6,00 €

16. Champignon - Cremesuppe
Mit Champignonscheiben und Fleischklofdchen
pro Person 1/3 L pro Person 6,00 €

17. Spargel - Cremesuppe
Mit zarten Spargelstucken und Fleischklofichen
pro Person 1/3 L pro Person 6,00 €

18. Tomaten - Cremesuppe
Mit Fleischklof3chen und Sahne

pro Person 1/3 L pro Person 6,00 €

19. Rinder - Bouillon
Mit frischen Gemusestreifen und Fleischklof3chen

pro Person 1/3 L pro Person 6,00 €

20. Hochzeit - Suppe
Mit frischem Gemuse, Eierstich und Fleischklofdchen
pro Person 1/3 L pro Person 6,00 €

Beachten Sie unser weiteres Angebot an Eintopfen und Suppen auf Seite 23

www.Peter-Raabe.de -
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Belegte Schnitten

21. Belegte Schnitten
Verschiedener Braten- und Wurstaufschnitt mit Kase, Mett und Ei

pro Person 7 Stuck auf gem. Brot garniert pro Person 16,00 €

22. Belegte Schnitten
Verschiedener Bratenaufschnitt mit Kase, Mett und Ei

pro Person 7 Stuck auf gem. Brot garniert pro Person 16,40 €

23. Belegte Schnitten
Verschiedene Sorten Schinken, Mettwurst und Salami

pro Person 7 Stuck auf gem. Brot garniert pro Person 16,80 €

24. Belegte Schnitten

1 Lachs, 1 Ei und 5 Bratenaufschnitt
pro Person 7 Stuck auf gem. Brot garniert pro Person 17,10 €

25. Belegte Schnitten

1 Lachs, 1Aal, 1 Ei und 4 Bratenaufschnitt
pro Person 7 Stuck auf gem. Brot garniert pro Person 17,80 €

26. Belegte Schnitten

1 Lachs, 1 Aal, 1 Forelle und 4 Bratenaufschnitt
pro Person 7 Stuck auf gem. Brot garniert pro Person 18,60 €

27. Belegte Schnitten
Verschiedene Sorten Fisch: z.B. Aal, Lachs, Forelle, Matjes etc.

pro Person 7 Stuck auf gem. Brot garniert pro Person 21,50 €

28. Belegte Schnitten

Verschiedene Sorten Kase

pro Person 7 Stuck auf gem. Brot garniert pro Person 18,80 €

29. Belegte Happchen
Mundgerechte Happchen auf Pickern
1 Lachs, 1 Kase, 1 Roastbeef, 1 Kasseler und 1 Ei

pro Person 5 Stuck auf gem. Brot garniert pro Person 13,00 €

www.Peter-Raabe.de -
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Vesper - Brote

30. Katenschinken-Brot
2 Scheiben Schwarzbrot oder Roggenbrot
2 Scheiben Katenschinken auf Holzteller garniert pro Stuck 10,50 €

31. Kochschinken-Brot

2 Scheiben Schwarzbrot oder Roggenbrot
2 Scheiben gekochter Schinken auf Holzteller pro Stuck 9,90 €

32. Mettwurst-Brot
2 Scheiben Schwarzbrot oder Roggenbrot
reichhaltig mit Mettwurst grob oder fein belegt auf Holzteller garniert pro Stuck 9,90 €

33. Kase-Brot

2 Scheiben Schwarzbrot oder Roggenbrot
reichhaltig mit Kase nach Wunsch auf Holzteller garniert pro Stuck 9,90 €

Unsere Fleisch- und Wurstwaren sind alle:

x Traditionell aus eigener Herstellung

x Standig frisch und ohne Konservierungsstoffe
x Aus eigener Raucherel

x Regional aus eigener Zerlegung

Langjahrige Erfahrung und handwerkliche Fahigkeiten im
Fleischereigewerbe stehen fur Produkte mit hochsten Anspruchen.

www.Peter-Raabe.de
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Finger - Food

34. Schnitzelstreifen ab 5 Person
von der Pute oder Schwein mit einem leckeren Dip
pro Person 5 Stuck pro Person 5,60 €

35. Mini-Hahnchen-Keulen ab 5 Person

mit einem pikanten Dip
pro Person 5 Stuck pro Person 6,60 €

36. Mini-Frikadellen ab 5 Person

mit einem herzhaftem Dip
pro Person 5 Stuck pro Person 5,60 €

37. Gemusestreifen ab 5 Person
mit diversen Dips pro Person 5,60 €

38. belegte Happchen ab 5 Person
mundgerechte Happchen auf Pickern

1 Lachs, 1 Kase, 1 Roastbeef 1 Ei und 1 Kasseler
pro Person 5 Stuck pro Person 13,00 €

39. Mini-Windbeutel ab 5 Person

mit Frischkase gefullt
pro Person 5 Stuck pro Person 5,60 €

40. Pumpernickel-Wurfel ab 5 Person
mit Butter farbig angerichtet
pro Person 5 Stuck pro Person 4,60 €

41. Kasekonfekt ab 5 Person

truffelartig in Glasschalchen
pro Person 5 Stuck pro Person 5,60 €

42. Garnelenschwanze ab 5 Person
mit Cocktailsofde
pro Person 5 Stuck pro Person 9,90 €

43. Fisch-Konfekt ab 5 Person

Fisch- und Lachswurfel
pro Person 5 Stuck pro Person 12,00 €

43. Finger-Food Bufett ab 20 Pers. pro Person 24,50 €

www.Peter-Raabe.de -
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PEICERAERE

Aufschnitt Platten

44. ,Vesper” Platte
gemischter Wurst- und Bratenaufschnitt und einem Mett-lgel
ab 4 Personen pro Person 14,70 €

45. Wurstplatte ,,Holstein”

gemischter Wurstaufschnitt, Mett-lgel,

Party-Frikadellen und gefullte Paprika

ab 4 Personen pro Person 14,70 €

46. Rustikale ,,Bauernplatte”

Holsteiner Katenschinken, gekochter Schinken,

Katenmettwurst grob und fein, Griebenschmalz und Hausmacher Leberwurst

ab 4 Personen pro Person 14,70 €

47. Mettwurst-Platte ,International”

Katenmettwurst grob und fein, Cervelatwurst, Bauernmettwurst,

Mailander Salami, Putensalami etc.

ab 4 Personen pro Person 14,70 €

48. Schinkenplatte ,Exquisit”

Holsteiner Katenschinken, Schwarzwalder-, Parma-, Serrano-.

und Lachsschinken, sowie Tiroler Kaiserspeck und Rinderrauchfleisch.

ab 4 Personen pro Person 16,00 €

49. Bratenplatte ,Raabe”

Roastbeef, Kasseler, Schweine-, Puten-, Rindersaftbraten,

Mett-lgel, Partyfrikadellen sowie Madeira-Gelee

ab 4 Personen pro Person 16,00 €

50. Bratenplatte ,Gourmet”

Schweine-Medaillon mit Fruchten garniert,

Roastbeef, Kasseler, Schweinebraten und Madeira Gelee

ab 4 Personen pro Person 16,70 €

51. Roastbeef Platte

Roastbeef delikat garniert mit Madeira - Gelee

mit hausgemachter Remoulade

ab 4 Personen pro Person 16,70 €

52. ,Rosen’ Platte

Roastbeef, Kasseler, geraucherte Putenbrust

mit hausgemachter Remoulade und Madeira Gelee

ab 4 Personen pro Person 16,00 €

www.Peter-Raabe.de -
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Runden Sie |hr Buffet ab

53. Kasebrett , klein”
verschiedene Kasesorten: z.B. Gouda, Tilsiter, Teté du Moin,
Edamer, Tolko etc. auf Holzbrett mit Weintrauben garniert

per Stuck 65,00 €

54. Kasebrett ,Spezial”

internationale Kasesorten z.B. Cambozola, Salbeikase, Emmentaler,
Tolko Frischkase etc. auf Holzbrett mit Weintrauben garniert. per Stuck 90,00 €

55. Fischplatte , Holstein”

Ostsee-Aal, Forelle, Nordsee-Krabben, Kieler Sprotten, Matjes,

Partymopse und Heringshappen

ab 4 Personen pro Person 25,50 €

56. Fischplatte , Exquisit

Raucherlachs, Graved-Lachs, Ostsee-Aal, Makrele, Heilbutt,

Nordsee-Krabben, Shrimps, Forelle, Matjes-Filet und Partymopse

ab 4 Personen pro Person 28,00 €

57. Medaillon-Platte gemischt
Schweinefilet, Rinderfilet, Putenfilet mit Leberpaté und Fruchten garniert

per Stuck 6,00 €

58. Schweine-Medadaillon
Schweinefilet mit Leberpatée und Fruchten garniert
per Stuck 5,00 €

59. Rinder-Medaillon
Rinderfilet mit Leberpate und Fruchten garniert
per Stuck 8,00 €

60. Puten-Medaillon
Putenfilet in Mandelhulle mit Fruchten garniert
per Stuck 5,00 €

61. Geflugel-Platte

Putenmedaillon, gefullte Hahnchenkeule, Putenbrust gerauchert,

Hahnchenbrust gegrillt, Puten-Filet gerauchert und Waldorfsalat

ab 4 Personen pro Person 19,00 €

www.Peter-Raabe.de -
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Runden Sie |hr Buffet ab

62. Putenbrust gerauchert
mit vielen Fruchten und Waldorfsalat auf Platte garniert ab 1kg 100 g 4,90 €

63. Pute gerauchert ca. 5 Kg
Brust aufgeschnitten, reichlich mit Fruchten garniert. 100 g 2,50 €

64. Tomaten , gefullt”
mit herzhaften Fleischsalat gefullt per Stuck 2,00 €

65. Eier Halften
mit gewurzter Ei-Creme gefullt und garniert per Stuck 1,50 €

66. Schinken - Rolichen
mit gekochtem Schinken, Fleischsalat und Stangenspargel gefullt per Stuck 5,00 €

67. Kase-lgel
diverse Kasesorten-Wurfel mit Fruchten und Gemuse auf Honigmelone per Stuck 25,90 €

68. Mett-Igel ab 250 g

mit Zwiebeln garniert 100 g 1,95 €
69. Beef Hack-Ilgel ab 250 g

mit Zwiebeln garniert 100 g 4,00 €
70. Party-Frikadellen ab 500g

pikant gebraten in Glasschussel dekoriert 100 g 2,15 €
71. Party-Frikadellen-igel

Party-Frikadellen auf Apfelsinen gesteckt per Stuck 13,90 €
72. Butterteller

Butter als Traube oder Rose geformt per Stuck 9,00 €
73. Brotkorb vers. Sorten pro Person 1,80 €
74. Partybrotchen vers. Sorten per Stuck 0,60 €
75. Party — Sonne per Stuck 17,50 €

www.Peter-Raabe.de -
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Party - Salate zu Ihren Bufetts

76. Geflugelsalat
zartes Geflugelfleisch mit Mandarinen,

Mayonnaise und Gewurzen 100g 2,50 €
77. Fleischsalat mit oder ohne Krauter

Wourststreifen, Gurken, Mayonnaise und Gewurze 100g 2,00 €
78. Wurstsalat pikant

Wourststreifen, Zwiebeln, Essig, Ol und Gewiirze 100g 2,00 €
79. Farmersalat

Karotten, Sellerie, Gurken, Mayonnaise und Gewurze 100g 2,00 €
80. Waldorfsalat

Sellerie, Mandarinen, Nusse, Mayonnaise und Gewurze 100g 2,40 €

81. Eiersalat

Eier, Senf, Lauchzwiebeln, Mayonnaise und Gewurze 100g 2,50 €
82. Krabbensalat

Nordsee-Krabben, Mayonnaise und Gewurze 100g 4,30 €
83. Herings-Topf

Bismarckheringe, Zwiebeln, Mayonnaise und Gewurze 100g 2,60 €
Hits for kids

84. Kinder-Bufett kalt ab 10 Personen

Party- Wurstchen, Party-Frikadellen,

Party-Brotchen belegt mit mildem Kase, Geflugelaufschnitt sowie

Mini Schaumkusse und Mini Amerikaner pro. Person 9,50 €

85. Kinder-Bufett warm ab 10 Personen

Spaghetti mit Tomatensofle, Mini Frikadellen, Nudeln in Schinkensofle

Gemuse-Kartoffelgratin, Schnitzelstreifen, gem. Salat

und Gotterspeise mit Vanillesof}e pro. Person 12,50 €

www.Peter-Raabe.de -
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PEICRRAERE

Kalte Bufetts

86. Raabe "s Mini Bufett

Schweinemedaillons, Kase, Bratenaufschnitt,
Fisch (Aal, Lachs, Nordseekrabben, Forelle), Buttergarnitur
ab 5 Personen pro Person 22,50 €

87. Kaltes Bufett ,Rosenstadt”

Putenmedaillons, Roastbeef, Kasseler gefullt, Kasebrett,

Spanferkelrucken ,Hubertus®, Partyfrikadellen, Geflugelsalat

Remoulade und Butterteller

ab 15 Personen pro Person 22,50 €

88. Kaltes Bufett ,Schlemmerei”
Schweinemedaillons, Putenbrust, Waldorfsalat, Kasebrett,

gefullte Hahnchenkeulen, Bratenplatte, Fischplatte ,Holstein
Remoulade und Butterteller
ab 15 Personen pro Person 26,50 €

89. Kaltes Bufett ,Himmelreich”

Schweinemedaillons, Bratenplatte, Kasebrett, Roastbeef,

Kasseler gefullt, Schinkensalat, Geflugelsalat, Fischplatte ,Exquisit
Remoulade und Butterteller

ab 15 Personen pro Person 29,50 €

il

Warme & Kalte Bufetts

90. Warmes & kaltes Bufett ,Schlaraffenland”

Warm: Burgunder Saftschinken, Krauter-Schweinerucken, Sof}e,
Kartoffelgratin und heif3es Kraut

Kalt: Amerikanischer Krautsalat, Kasebrett, Fischplatte ,Exquisit”

Butterteller und verschiedenes Partybrot
ab 20 Personen pro Person 22,50 €

91. Warmes & kaltes Bufett ,Garten Eden”

Warm: Tomaten-Cremesuppe, Hahnchenbrustfilet mit Pfefferrahmsofle,

Schweinerucken gefullt mit Brokkoli und Gorgonzola, Kartoffelgratin,

Gemuseplatte mit Erbsen, Karotten, Rosenkohl, Blumenkohl, Speckbohnen

und Hollandaise

Kalt: Fischplatte ,Holstein“, Kasebrett, Brotkorb und Butterteller

ab 25 Personen pro Person 26,50 €

www.Peter-Raabe.de -
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Warme & Kalte Bufetts

Warm: Hochzeitssuppe, Rinderpflaumenbraten, Sof}e, Krauterschweinerucken mit Sofle
Gemuseplatte: Erbsen, Karotten, Rosenkohl, Blumenkohl, Speckbohnen, Hollandaise, Kartoffelgratin
Kalt: Kasebrett, Brot, Butter, Rote Grutze mit Vanillesof}e

ab 20 Personen pro Person 24,50 €

Warm: Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

Kalt: Roastbeef, Kasseler, Sauerfleisch, Matjesfilet, Bratheringsfilet

Sofen: Remoulade, Zwiebel-Sahne-Sofe, rote Meerrettich Sofie

ab 10 Personen pro Person 22,50 €

Warm: Hummercremesuppe, Lachs in Krabbensofle,

Schweinefilet in Pfefferrahmsofle, Gemuseplatte: Erbsen, Karotten,
Rosenkohl, Blumenkohl, Speckbohnen, Reis, Kartoffelgratin, Hollandaise
Kalt: Fischplatte Exquisit, Kasebrett, Brot- und Butterteller

ab 25 Personen pro Person 28,50 €

Warm: Geflugelcremesuppe, Entenbrustfilet mit Orangensofie
Kartoffelklofde, Salzkartoffeln und Rotkohl
Kalt: rote Grutze mit Vanillesof3e

ab 15 Personen pro Person 30,50 €

Warm: Huhnersuppe, Hahnchenbrustfilet gefullt mit Sofle,

Leipziger-Allerlei, Kartoffelgratin

Kalt: Schokoladenpudding mit Vanillesof3e

ab 15 Personen pro Person 21,50 €

Warm: Geflugelcremesuppe, Putenrahmgeschnetzeltes mit Reis

Kalt: Tafelbrotchen, Gemusesalat, Amerikanischer Krautsalat,

Vanillepudding mit Schokosofle

ab 15 Personen pro Person 21,00 €

Warm: Pilzrahmsuppe, Hirschbraten mit Pfifferlingsof3e, Rosenkohl,
Rotkohl, Kartoffelklof3e und Herzoginkartoffeln
Kalt: rote Grutze mit Vanillesof}e

ab 15 Personen pro Person 30,00 €

13
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Grill Spezialitaten

mit Knochen 1000 g pro Pers.
Bratensofde, Rotkohl, Salzkartoffeln oder Kartoffelklof3e
ab 20 Personen ohne Aufschneiden pro Person 18,00 €
mit Aufschneiden vor Ort pro Person 20,00 €

mit Knochen 1000 g pro Pers.
Bratensofle, heifes Kraut, Krautsalat, Kartoffelgratin oder Speckkartoffelsalat
ab 20 Personen ohne Aufschneiden pro Person 18,00 €
mit Aufschneiden vor Ort pro Person 20,00 €

mit Knochen 1000 g pro Pers.
Krautsalat, heifes Kraut, Brotkorb und Bratensofie
ab 20 Personen ohne Aufschneiden pro Person 17,50 €
mit Aufschneiden vor Ort pro Person 19,50 €

500 g Fleisch pro Pers.
gefullt ohne Knochen
Krautsalat, heifles Kraut, Bratensof}e, Kartoffelgratin oder Speckkartoffelsalat
ab 20 Personen ohne Aufschneiden pro Person 17,50 €
mit Aufschneiden vor Ort pro Person 19,50 €

500 g Fleisch pro Pers.
Bratensofle, Krautsalat, heifies Kraut und Brotkorb
ab 20 Personen pro Person 17,00 €
mit Aufschneiden vor Ort pro Person 19,00 €

Bratensofle, heifdes Kraut, Krautsalat und Brotkorb
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 15,00 €

Krautsalat, heifles Kraut, Bratensof}e, Kartoffelgratin oder Speckkartoffelsalat
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 15,50 €

Krautsalat, heifes Kraut, Bratensofie und Brot
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 13,50 €

Krautsalat, heifes Kraut, Bratensofie und Brot
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 13,50 €

14
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Grill Spezialitaten

108. Schweinerucken gefulit
mager aus dem Rucken, gefullt mit Brokkoli und Gorgonzola,
Amerikanischer Krautsalat, Sofe, Kartoffelgratin oder Speckkartoffelsalat

Wir produzieren

Fleischer - Fachgeschaft

handwerkliche Meisterqualitat!

300 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 14,00 €

109. Krauterkrustenbraten
mager aus dem Rucken mit Krautsalat, heiflem Kraut,
Speckkartoffelsalat oder Kartoffelgratin mit Bratensofie

300 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 14,00 €

110. Krauterspiessbraten
saftig vom Nacken, mit Krautsalat, heiflem Kraut,
Speckkartoffelsalat oder Kartoffelgratin mit Bratensofie

375 g Fleisch pro pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 13,50 €

111. Kasseler gegrilit
Krautsalat, heifles Kraut, Bratensof}e, Kartoffelgratin oder Speckkartoffelsalat.

300 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 14,00 €

112. Grill-Haxe
Heif es Kraut, Zigeunersofle und Brot

Ca. 1000 gr. Haxe pro pers. im Warmhaltegerat pro Person 14,50 €

113. Grill-Rippen
Bratensofle, heifdes Kraut, Krautsalat und Brotkorb

ca. 500 g Rippen pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 13,50 €

114. Gyros
Krautsalat, Tsatsiki und Brot

500 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 14,00 €

115. Bayerischer Leberkase
heifles Kraut, Speckkartoffelsalat

250 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 13,50 €

116. Oktoberfest
2 Grill-Haxe, 1 Scheibe Bayer. Leberkase, 1 Paar Weiflwurste

Speckkartoffelsalat, heifles Kraut, Brezel und sufer Senf pro Person 17,50 €

www.Peter-Raabe.de
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PEICERAERE

| eckeres mit Bratkartoffeln

117. Schnitzel paniert

Schnitzel vom Schwein oder von der Pute

mit leckeren Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

200 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 9,90 €

118. Sauerfleisch Hausmacher Art
mit Bratkartoffeln und pikanter Remoulade
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 13,50 €

119. Roastbeef

mit Bratkartoffeln und pikanter Remoulade
200 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 22,50 €

120. Roastbeef, Kasseler
mit Bratkartoffeln und pikanter Remoulade
200 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 19,50 €

121. Roastbeef, Kasseler und Hausmachersilze

mit Bratkartoffeln und pikanter Remoulade
300 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 19,00 €

Aus der Pfanne

122. Rahmgeschnetzeltes vom Schwein oder Pute
mit Champignons, Zwiebeln und Sahne
500 g pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person11,00 €

123. Hubertus-Pfanne
Schweinegeschnetzeltes mit Erbsen, Mohren und gewurfeltem Speck
500 g pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 11,00 €

124. Mexico-Pfanne

Schweinegeschnetzeltes mit roten Bohnen und Mais
500 g pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 11,00 €

125. Gyros-Pfanne

Schweinegeschnetzeltes mit Zwiebeln und Krautern
500 g pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person11,00 €

www.Peter-Raabe.de -
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Peter Raabe

Schweine Braten

126. Nacken-Braten
magerer Nackenbraten ideal fur Rundstuckwarm mit Sofde
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 9,00 €

127. Griechischer-Rahmbraten

magerer Nackenbraten mit Knoblauch und griechischen Krautern mariniert
mit einer herzhaften Bratensofle
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 9,50 €

128. Pflaumen-Braten
magerer Nackenbraten mit Backpflaumen gespickt und Bratensofie
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 9,50 €

129. Schweden-Braten

magerer Nackenbraten gespickt mit:

Backpflaumen, Aprikosen, Apfeln und Bratensofie

375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 9,50 €

130. Appenzeller-Braten
Schweinerucken schier gefullt mit Kase, Erbsen und Bratensofie
300 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person10,50 €

131. Kasseler

mild gesalzener und mit Buchenholz geraucherter Kasseler mit Bratensof3e
300 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 10,50 €

132. Schinken-Braten

magerer Schinkenbraten mit leckerer Kruste und Bratensofle
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 9,50 €

133. Burgunder-Braten

magerer Schinkenbraten mild mariniert und gerauchert

mit leckerer Kruste und Bratensofle

375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 9,50 €

134. Grill-Schinken

magerer Schinkenbraten herzhaft mariniert
mit leckerer Kruste und Bratensofle
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 9,50 €
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Peter Raabe

Schweine Braten

135. Pfeffer-Schinken
magerer Schinkenbraten mit pikanter Pfeffermantel und Bratensofle

375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 9,50 €

136. Krauter-Schinken

magerer Schinkenbraten mit leckerer Krautermantel
mit einer herzhaften Bratensofie
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 9,50 €

137. Honig-Schinken
magerer Schinkenbraten mit Honig mariniert und mit Rahmsofie
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 9,50 €

138. Schlemmer-Filet-Topf

Schweinemedaillons auf Kartoffelbett in Champignonrahm
mit Kase uberbacken.
200 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 15,20 €

139. Prager- Schinken

magerer Schinkenbraten mild mariniert
in Roggenbrotteig gebacken mit Sofde
375 g Fleisch pro Pers. pro Person 11,00 €

140. Kasseler im Blatterteig
Kasseler in Blatterteig gebacken mit Rahmsofle
300 g Fleisch pro Pers. pro Person 11,50 €

141. Schweinefilet im Blatterteig

Schweinefilet in Blatterteig mit Rahmsofle
200 g Fleisch pro Pers. pro Person 14,50 €
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PEICRRAERE

Vom Rind

142. Rinder-Schmorbraten

magerer Rinderbraten im Topf geschmort

mit leckerer Bratensofie vom Fond

375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 13,50 €

143. Rinder-Spickbraten
magerer Rinderbraten gespickt mit Speck, im Topf geschmort

und mit einer herzhaften Sofie
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 13,50 €

144. Zwiebel-Rostbraten
magerer Rinderbraten geschmort mit glasierten Zwiebeln und Sof}e
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 13,50 €

145. Sauerbraten

magerer Rinderbraten mariniert mit Essig und Krautern, im Topf geschmort

mit pikanter Sofe

375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 13,50 €

146. Rinderbraten ,, Hubertus“

magerer Rinderbraten mariniert mit Rotwein und Gewurzen,

geschmort im Topf mit leckerer Johannisbeer-Bratensofle

375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 13,50 €

147. Rinder-Pflaumen-Braten
magerer Rinderbraten gespickt mit Rotwein-Pflaumen

iIm Topf geschmort mit leckerer Bratensofle
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 13,50 €

148. Roastbeef heif}
zartes Rumpfsteak mit und ohne Krauter mit Pfeffer-Rahmsofle
300 g Fleisch pro Pers. pro Person 22,50 €

149. Rinder-Filet - gespickt

zartes Rinderfilet gespickt mit Speck

mit leckerer Jagersof3e mit Champignons

250 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 28,00 €

150. Rinder Filet ,Wellington”
zartes Rinderfilet mit leckerem Kalbshack ummantelt

im Blatterteig gebacken mit Rahmsofie
200 g Fleisch pro Pers. pro Person 29,00 €
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PEICERAERE

Vom Rind

151. Tafelspitz

zartes Tafelspitz mariniert, gegart mit Suppenkrautern
und warmer Meerrettichsof}e

375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 14,50 €

152. Rinder-Rouladen

Zwei zarte Rinderrouladen gefullt mit Zwiebeln u.durchwachsenem Speck
iIm Topf geschmort mit delikater Bratensofle
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 14,50 €

153. Rinder- Gulasch

zartes Rindfleisch mit Champignons im Topf geschmort
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 13,00 €

154. Boeuf Stroganoff
zartes Rindergeschnetzeltes mit Champignons
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 18,50 €

Vom Kalb

155. Kalbsbraten
zartes Kalbfleisch aus der Keule

Im Topf geschmort mit leckerer Rahmsofie
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 17,00 €

156. Kalbsrucken

ein zartes Stuck vom Rucken im Ofen gebraten mit leckerer Rahmsofe
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 20,00 €

157. Ossobuco

zarte Kalbshaxe im Topf geschmort mit leckerer Sofde
500 g pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 17,00 €

158. Kalbsfrikassee

zartes Kalbsfleisch mit Spargel gewurfelt und gegart
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 16,00 €
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Vom Lamm

159. Lammkeule

magere Lammkeule im Topf geschmort

mit herzhafter Bratensofle

500 g pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 17,00 €

160. Lammkeule , Griechisch”

magere Lammkeule mit Knoblauch und Krautern

iIm Topf geschmort mit delikater Bratensofle

500 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 17,00 €

161. Lammruckenfilet
zartes Lammruckenfilet mit Krauter-Knoblauchsofe
300 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 20,00 €

162. Lammragout

zarte Lammwurfel aus der Keule

im Topf geschmort mit Champignons

375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 16,00 €

163. Lamm gegrillt

ganzes Lamm ca. 13-15 kg mit Bratensofie

fur Sie bei uns gegrillt

1000 g pro Pers. pro Person 18,00 €

Vom Geflugel

164. Huhner - Frikassee

mageres Hahnchenfleisch mit Champignons und Erbsen
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 12,00 €

165. Hahnchenpfanne ,Bombay“
geschnetzeltes Hahnchenbrustfilet suf3-sauer mit Chinagemuse
300 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 12,00 €

166. Hahnchenbrustfilet
Hahnchenbrustfilet gebraten in leckerer Pfeffer-Rahmsofie
300 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 12,00 €
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Vom Geflugel

167. Hahnchenbrustfilet , Elsass”

Hahnchenbrustfilet paniert mit leckerer Krauterfullung

und Rahmsofie

300 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 12,00 €

168. Hahnchenkeule

Hahnchenkeule gegrillt oder gerauchert
mit delikater Bratensofe im Warmhaltegerat pro Person 5,00 €

169. Entenbrustfilet
Entenbrustfilet gebacken mit leckerer Sofle
400 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 22,00 €

170. Entenkeulen
Zwei Entenkeulen gebraten mit Sof}e pro Person 18,00 €

171. Gansebrust
Gansebrust kross gebraten mit Sofle
400 g pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 23,00 €

172. Gansekeulen
Gansekeulen gebraten mit Sofde pro Person 23,00 €

173. Putenbraten
magere Putenbrust gebraten mit Sofle
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 11,50 €

174. Putenoberkeule
saftige Putenoberkeule ohne Knochen gebraten mit leckerer Bratensofle
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten pro Person 10,00 €

175. Putengulasch ,,Singapur”
magere Putenfleischwurfel in Currymarinade mit Fruchtcocktail
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat pro Person 11,00 €

176. Putengulasch

magere Putenfleischwurfel mit Paprika und Champignons in Sof}e
375 g Fleisch pro Pers. Im Warmhaltegerat pro Person 11,00 €
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Vom Wild

177. Rehkeule

zarte Rehkeule mit Rotwein und Krautern geschmort,
mit delikater Pfifferlingrahmsofie, Birnen- u. Pfirsichhalften
mit Preiselbeeren gefullt.

300 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten

178. Rehrucken

zarter Rehrucken mit Krautern und Speck abgedeckt

iIm Ofen gegart mit Pfifferlingrahmsofle,

Birnen- u. Pfirsichhalften mit Preiselbeeren gefullt.

375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat vorgeschnitten

179. Rehragout

zarte Wurfel aus der Rehkeule mit Pilzen
in Wachholderrahmsof’e geschmort

375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat

180. Wildschweinkeule

in Rotwein und Krautern geschmort mit Pfifferlingrahmsofle ,
Birnen- u. Pfirsichhalften mit Preiselbeeren gefullt.
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat

181. Hirschkalbskeule

in Rotwein und Krautern geschmort mit Pfifferlingrahmsofle
Birnen- u. Pfirsichhalften mit Preiselbeeren gefullt.
375 g Fleisch pro Pers. im Warmhaltegerat
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Wir produzieren
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Aus unserer Heimat
Schleswig - Holstein

182. Grunkohl

Grunkohl, Kasseler, Schweinebacke, Kochwurst,
Salz und Rostkartoffel im Warmhaltegerat pro Person 17,50 €

183. Eisbein gepokelt
Eisbein, Sauerkraut, Erbsenpuree und Salzkartoffeln im Warmhaltegerat pro Person 14,50 €

184. Rubenmus

Ruben — Wurzeln - Kartoffeln - gestampft
mit Kochwurst und Kasseler im Warmhaltegerat pro Person 14,50 €

185. Birnen,Bohnen und Speck
Birnen, Bohnen und durchwachsener Speck,
mit Kasseler und Salzkartoffeln im Warmhaltegerat pro Person 16,50 €

186. Schwarzsauer
Schweinefleisch mit Schwarzsauersofle,
Salzkartoffeln und Steckruben im Warmhaltegerat pro Person 14,50 €

187. Labskaus

Rindfleisch gepokelt und gekocht mit Kartoffeln

und Roter Beete gestampft.

Mit Gewurzgurke und Rollmops im Warmhaltegerat pro Person 15,50 €

187 A . Rundstuckwarm
Nackenbraten mit Gewurzgurke, Brotchen
und herzhafter Bratensofle pro Person 12,50 €
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Suppen und Eintopfe

188. Erbsensuppe
mit Fleisch und Wurst
pro Person 72 | im Warmhaltegerat pro Person 4,90 €

189. Kartoffelsuppe
mit Rindfleisch und Wurst
pro Person 72 | im Warmhaltegerat pro Person 5,20 €

190. Mexikanischer Feuertopf
mit herzhafter Wurst gewurfelter
pro Person 72 | im Warmhaltegerat pro Person 5,20 €

191. Chili con Carne
mit Hackfleisch
pro Person 72 | im Warmhaltegerat pro Person 5,20 €

192. Gulaschsuppe
mit Rindfleisch, Paprika und Zwiebeln
pro Person 72 | im Warmhaltegerat pro Person 5,60 €

193. Gemusesuppe
mit Suppengemuse und Rindfleisch
pro Person 2 | im Warmhaltegerat pro Person 5,20 €

194. Huhnersuppe
mit Huhnerfleisch, Fleischklof3chen und Nudeln
pro Person 2 | im Warmhaltegerat pro Person 5,20 €

195. Ochsenschwanzsuppe
mit Ochsenfleisch
pro Person 2 | im Warmhaltegerat pro Person 5,60 €

Immer Donnerstags in der Zeit von 11:00 bis 13:00 Uhr
bieten wir lhnen leckere Eintopfe in unserm
Fleischer-Fachgeschaft an.

www.Peter-Raabe.de
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Salate

196. Cole slow - Salat

Weifdkohl, Karotten, Zwiebeln, Saure Sahne und Gewurze 100g 1,40 €
197. Amerikanischer Krautsalat

Weiflkraut mit Mandarinen, Ananas, Sahne, Gewurze 100g 1,20 €
198. Holsteiner Krautsalat

Weilkraut mit Essig, Ol und Gewiirze 100g 1,10 €
199. Bohnensalat

Bohnen, Paprika, Zwiebeln, Marinade und Gewurze 100g 1,20 €
200. Gurken-Happen

Gurkenscheiben mit Dill 100g 1,20 €
201. Gurkensalat

Gurkenscheiben mit Essig-Ol Dressing 100g 1,20 €
202. Gemischter frischer Salat

Eisbergsalat, Kopfsalat, Gurken, Tomaten, Paprika, Mais etc.

mit American- oder ltalien-Dressing 100g 1,50 €
203. Gemusesalat

Erbsen, Mohren, Spargel, Ananas, Mayonnaise und Gewurze 100g 1,30 €
204. Tomatensalat

Tomatenscheiben mit Zwiebeln in Essig-Ol Marinade 100g 1,40 €
205. Apfel-Lauchsalat

Apfel, Lauch, Sahne, Essig, Krauter, Gewurze 100g 1,20 €
206. Kartoffelsalat

Kartoffelscheiben mit Gurken, Gewurze und Mayonnaise 100g 1,20 €
207. Speckkartoffelsalat

Kartoffelscheiben mit Speck, Zwiebeln, Marinade, Gewurzen 100g 1,20 €
208. Nudelsalat 100g 1,50 €
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Sofden

209. Bratensofle
Bratensofe aus dem Bratenfond pikant Liter 8,00 €

210. Pilzrahmsofie
Bratensof’e mit Sahne und Pilzen Liter 9,00 €

211. Rotweinsofle

Bratensofe mit Rotwein Liter 9,00 €
212. Jagersofle
Bratensofe mit Krautern und Champignons Liter 9,00 €

213. Rahmsofie
Bratensof’e mit Sahne Liter 9,00 €

214. Pfefferrahmsofle
Bratensofe mit Sahne, Gewurzen und grunen Pfeffer Liter 9,00 €

215. Hollandaise
Butter, Milch und Gewurze Liter 13,00 €

216. Bearnaise
Butter, Milch, Bratenfond und Krauter Liter 13,00 €

217. Hirtensofle kalt
Honig, Senf und Gewurze Liter 15,00 €

218. Cocktailsofie kalt
Mayonnaise, Tomatenmark mit Weinbrand Liter 15,00 €

219. Remoulade

Mayonnaise und Krauter Liter 15,00 €
220. Tzatziki

Quark, Zwiebeln, Gurken und Knoblauch Liter 15,00 €
221. Zigeunersofle

Ketchup, Gurken, Paprika und Gewurze Liter 15,00 €
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Gemuse - Beilagen

222. Spinat pro Person 3,00 €
223. Rotkohl pro Person 3,00 €
224. Rosenkohl pro Person 3,00 €
225. Butterbohnen pro Person 3,00 €
226. Bohnen im Speckmantel pro Person 6,00 €
227. Buttererbsen pro Person 3,00 €
228. Karotten pro Person 3,00 €
229. Erbsen & Karotten pro Person 3,00 €
230. Leipziger Allerlei pro Person 3,00 €
231. Champignons gedunstet pro Person 3,90 €

222, Gemuseplatie ab 10 Personen
Blumenkohl, Erbsen, Karotten und Bohnen im Speckmantel pro Person 5,00 €

222, Gemuseplatie ab 10 Personen
Blumenkohl, Erbsen, Karotten, Champignons,

Spargel und Bohnen im Speckmantel pro Person 6,00 €
234. Weinkraut mit Speck und Zwiebeln pro Person 3,00 €
235. Weinkraut mit Ananas pro Person 3,00 €
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Kartoffel- & Reisbeilagen

236. Salzkartoffeln pro Person 2,50 €
237. Kartoffelpuree pro Person 3,50 €
238. Kartoffelgratin pro Person 3,50 €
239. Bratkartoffeln pro Person 4,00 €
240. Kroketten pro Person 3,50 €
241. Kartoffelklofie pro Person 3,50 €
242. Semmelknodel pro Person 3,50 €
243. Spatzle pro Person 2,50 €
244. Reis pro Person 2,50 €
245. Gemusereis pro Person 3,50 €
246. Gemusekartoffelgratin pro Person 6,00 €

. Folienkartoffeln mit Sour Cream pro Stuck 6,00 €

248. Erbsenpuree pro Person 3,50 €

Vegetarisch

249. Gemuse-Frikadellen
Gemuse, Ei, Paniermehl, Gewurze mit Kartoffelgratin pro Person 6,00 €

250. Kartoffel-Brokkoli-Auflauf ab 5 Personen
Kartoffeln, Brokkoli, Sahne und Gewurze pro Person 6,00 €

251. Gemuse-Kartoffel-Gratin ab 5 Personen

Kartoffeln, Gemuse, Sahne und Gewurze mit Kase uberbacken pro Person 6,00 €
252. Chili con verduras %2 | pro Person pro Person 5,20 €
253. Kase-Kartoffelsuppe 2 | pro Person pro Person 5,50 €
254. Ungarische Kartoffelsuppe 2 | pro Person pro Person 5,50 €
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Desserts & Nachtisch

255. Rote Grutze
mit Vanillesof3e oder Sahne flussig pro Person 4,00 €

256. Obstsalat
frisches Obst gezuckert mit flussiger oder geschlagener Sahne pro Person 5,00 €

257. Gotterspeise Himbeere
mit Vanillesof}e pro Person 3,50 €

258. Gotterspeise Waldmeister
mit Vanillesof}e pro Person 3,50 €

259. Zitronencreme
mit geschlagener Sahne pro Person 4,00 €

260. Vanille - Mousse
mit Schokoladensofle pro Person 4,50 €

261. Erdbeer - Mousse
mit geschlagener Sahne pro Person 4,50 €

262. Mousse au chocolat
mit geschlagener Sahne pro Person 4,50 €

263. Griefipudding

mit Kirschsofle pro Person 4,50 €
264. Vanillepudding
mit Schokoladensofle pro Person 4,00 €

265. Schokoladenpudding
mit Vanillesof}e pro Person 4,00 €

266. Pudding-Bufett ab 15 Personen
verschiedene Desserts mit geschlagener Sahne pro Person 4,50 €
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Aus unserer Fischkuche

267. Lachsfilet-Topf
Lachswurfel mit Bandnudeln in Sahnesof}e uberbacken

200g Fisch pro Person im Warmhaltegerat pro Person 15,50 €

268. Lachs im Blatterteig
Lachs mit Spinat ummantelt und im Blatterteig gebacken
mit Krabbensofe im Warmhaltegerat pro Person 18,50 €

269. Lachs in Krabbensofle
Lachs in nordischer Krabbensofe im Warmhaltegerat pro Person 19,50 €

270. Zanderfilet

Zanderfilet gebacken mit Zitronenbuttersofie
300g Fisch pro Person im Warmhaltegerat pro Person 18,00 €
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Liefergebuhr

Fur die Bereiche:
Pinneberg, Borstel-Hohenraden, Prisdorf und Kummerfeld

Bei Auftragen unter 100,- € 20, € Gebuhr
Bei Auftragen uber 100,- € 15,—€ Gebuhr

Fur die Bereiche:
Uetersen, Tornesch, Ellerbek, Ellerhoop, Appen, Waldenau,
Moorrege, Heist, Rellingen, Halstenbek, Tangstedt

Bei Auftragen unter 100,- € 25, € Gebuhr
Bei Auftragen uber 100,- € 20,—€ Gebuhr

Fur die Bereiche:
Holm, Quickborn, ElImshorn, Klein Nordende, Barmstedst,
Bevern, Heede, Hemdingen, Schenefeld

Bei Auftragen unter 100,- € 30, € Gebuhr
Bei Auftragen uber 100,- € 25,—€ Gebuhr

Fur die Bereiche:

Hamburg und Wedel
Bei Auftragen unter 100,- € 35,- € Gebuhr
Bei Auftragen uber 100,- € 30,—€ Gebuhr

www.Peter-Raabe.de



Peter Raabe

Fleischer - Fachgeschaft
Wir produzieren
handwerkliche Meisterqualitat!

Lieferzeiten

Montag
Nach Absprache

Dienstags bis Donnerstag

bis 17:00 Uhr nach Absprache

17:00 Uhr bis 17:30 Uhr Lieferzeitraum 1
17:30 Uhr bis 18:00 Uhr Lieferzeitraum 2
18:00 Uhr bis 18:30 Uhr Lieferzeitraum 3

Freitag und Samstag

bis 17:00 Uhr nach Absprache

17:00 Uhr bis 17:30 Uhr Lieferzeitraum 1
17:30 Uhr bis 18:00 Uhr Lieferzeitraum 2
18:00 Uhr bis 18:30 Uhr Lieferzeitraum 3
18:30 Uhr bis 19:00 Uhr Lieferzeitraum 4
19:00 Uhr bis 19:30 Uhr Lieferzeitraum 5
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PEICERAERE

Allgemeines

Diese neue Preisliste ist ab 01.09.2019 gultig.
Damit verliert die Preisliste vom 01.04.2017 ihre Gultigkeit.

Wir liefern lhnen alle warmen Speisen in Chafing Dish (Warmhaltegerate).
Diese werden elektrisch durch ein Wasserbad im Inneren beheizt.

Durch diese Gerate haben Sie nun die Moglichkeit lhren Gasten fur die
gesamte Dauer der Veranstaltung warme Speisen anzubieten.

Bitte geben Sie lhre Bestellung bis spatestens 1 Woche bei warmen Gerichten
sowie 4 Tage bei kalten Gerichten im Voraus im Geschaft, personlich oder telefonisch auf.

Die Chafing Dish sowie alle anderen Behalter bitte im gereinigten Zustand abgeben.

Die Bezahlung erfolgt in Bar oder per EC-Karte bei Abgabe der Behalter wahrend
unserer Offnungszeiten im Geschaft.

Alle Preise incl. 7% MwsSt.
Bei extra Leistungen vor Ort, wie z.B. Geschirr, Glaser, Tische und Banke etc.
erhoht sich die MwSt. auf 19 %

Folgende Gerate bieten wir lhnen zum Service vor Ort an:

Riesen- Pfanne incl. Anlieferung und Gas
80,- € incl. 19% MwsSt.

Spanferkel-Grill incl. Anlieferung
80,- € incl. 19% MwsSt.

Gyros-Grill incl. Gas
45,- € incl. 19% MwsSt.

Gas-Grill incl. Gas
45 - € incl. 19% MwsSt.

Grofer Schwenkgrill incl. Anlieferung
150,- € incl. 19% MwSt.

www.Peter-Raabe.de
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Unser Geschaft
von 1911 bis Heute
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Wir produzieren [] handwerkliche Meisterqualitat
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Fleischer - Fachgeschaft
Wir produzieren
handwerkliche Meisterqualitat!




www.Peter-Raabe.de

Fleischer - Fachgeschaft

Peter Raabe GmbH
Inhaber Michael Raabe

Mail Fleischerei@Peter-Raabe.de
WEB www.Peter-Raabe.de

Filiale Pinneberg

Elmshorner Str. 59 ¢ 25421 Pinneberg
Telefon 04101-7 2308
Fax 04101-7 2097

Filiale Moorrege

Klinkerstrafie 89 » 25436 Moorrege
Telefon 04122-97 73 900
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Wir produzieren handwerkliche Meisterqualitdt
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Das Raabe - Team wiinscht

Guten Appetit ...
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